Konfirmations menu 2018.

Forret:

Friske saftige rejer og sed rad melon lagt med sprgde salater samt sma bagt tomater.
Serveret med 3 slags dressing, pa tomat, pa urter samt en rgdlggs marinade og vores gode brad.

Vores smagfulde koldrgget laks, fast i kadet og reget pa eneber. Serveret med creme af mild rygeost og
honning samt godt med frisk dild. Anrettet med sprade hvide rgdder og syltede grenne tomater.

Serrano skinke pa 2 mader: som skiver af 9maned tgrret skinke samt knasende sprade tynde skiver. Serveret
med oliven — bagt tomat i olivenolie og peber samt mandelpesto samt og brandkarse salat.

Cremet Svampe suppe af portobello og gstershatte, serveret med bagt torsk med lime essens og frisk urter.
Serveret med forarslag og svampeboller samt godt brad. ( fisken kan skiftes ud med hgnsekad)

Hovedretter: Veelg 1 ret, samt gnsket tilbehgr og sauce.

1. Helstegt Grambogaard kalvefilet i BBQ marinade. Tykke skiver af mart kalvekad, stegt efter gnske.
2. Helstegt Unghanebryst fra Hopballe. Fyldt m. &bler og spinat og bagt med sgde peber og rosmarin.
3. Grillet og urte marineret Grambogaard Svinemgrbrad, saftige mgrbrad rullet i urter og terret tomat

Veelg hertil i alt 4 slags kartofler, grgnsager og sauce.
Gratineret sma kartofler i havsalt og lgg.

Gran rodfrugt pure med hvide rodfrugter og kartoffel.

Kartoffelgratin med flgde og hvidleg, samt reven digekrone.

Salat af gulergdder og redbede med mandler i egen essens.

Frisk asparges og stegte svampe fra skove og mark med krydderurter samt ristet rugbrgd.
Bagte hvide rodfrugter med honning og soltgrret tomat.
Grgnne store friske bgnner i basilikums dressing med rgde syltede lag.
Sprade salater og grillet jordskokker, samt slik arter og marineret agurk, samt rgdlggs dressing.

Cremet Bearnaise dressing — Rgdvins og rgdlggs sauce — Sauce af flade og hensefond samt granne urter. —
Portvins sauce med timian og smgr og mange flere efter gnske.

Dessert:
Hj. lavet is af enhver slags, lad konfirmanden veelge 3 slags og
vi serveret det med spragde mandelkager, chokoladeknas samt frugt efter isen.

Lun chokoladekage af Callebaut 70% med cremet vanilje parfait og
bagte ananas i sgd vin og med masser af friske baer

2 slags Pandekage, de tynde og de tykke, flere slags hj.lavet syltetgj samt vanilje fladeskum,
ristede ngdder, stegte bananer og lun chokolade sovs.

Pris pr. cov. 300,00kr (Min. 20 cov.)
Ved valg af alle 3 slags ked som buffet er prisen 350,00kr pr. cov. 1
Hos os eller os Dem, spgrg efter muligheder. @ I
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